
Entrées

G A L E T T E  O E U F S

G A L E T T E  F R O M A G E

G A L E T T E  B E U R R E

G A L E T T E  S A U C I S S E  D E  B E L V A L

G A L E T T E  O E U F S  S A U C I S S E  D E
B E L V A L

5,3€

5,3€

4€

7,5€

9€

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N

G A L E T T E  O E U F S  F R O M A G E

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N  O E U F S

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N  F R O M A G E

G A L E T T E  C O M P L È T E

6,6€

6,6€

6,6€

6€

9,1€
jambon d'Antan, oeufs, fromage, crème

Grandes salades
12€

12€

12€S A L A D E  C A E S A R

salade, poulet pané VF, oeuf dur, croutons, Parmigiano Reggiano AOP, sauce Caesar maison

S A L A D E  C A N A R D I È R E

salade, gésiers de canard, magret de canard fumé, croûtons, pommes de terre sautées

S A L A D E  D E  C R O T T I N  D E  C H È V R E  C H A U D

salade, lardons VPF, croutons, crottin de chèvre chaud, vinaigrette

terrine de lapin au Calvados maison, jambon d'Antan normand, andouille et saucisson à l'ail de la Baleine,
saucisse sèche, Trappe de Bricquebec (fromage)

L A  P L A N C H E T T E  D U  M O U L I N 18,5€

O E U F S  S A U C E  M A Y O N N A I S E  M A I S O N 6,1€

Galettes

Menu des p’tiots
1  S A U C I S S E  O U  J A M B O N  2  T R A N C H E S

F R I T E S  M A I S O N  &  S A L A D E

1  B O U L E  D E  G L A C E  

O U  1  C R Ê P E  C H O C O L A T  O U  S U C R E

9,5€

jusqu'à 12 ans

9,9€C A S S O L E T T E  N O R M A N D E

andouille de la Baleine, pomme cuite, Camembert chaud, salade, vinaigrette

T E R R I N E  D E  L A P I N  A U  C A L V A D O S  M A I S O N 9,8€

J A M B O N  D ' A N T A N  D E  N O R M A N D I E 7,5€
fumé au bois de cheminée

Camembert AOP rôti, croûtons, andouille et saucisson à l’ail de la Baleine, jambon d’Antan normand,
saucisse sèche

L A  P L A N C H E T T E  D U  B O C A G E 19,5€



P A V É  D E  B O E U F  R A C E  N O R M A N D E 25€
une sauce au choix

sauce au poivre
sauce à la Fourme d’Ambert
sauce Camembert

T R O I S  C Ô T E S  D ' A G N E A U  D E  N O R M A N D I E 27,5€

M A G R E T  D E  C A N A R D  D U  S U D - O U E S T  I G P 27,5€
une sauce au choix

J A M B O N  B R A I S É  N O R M A N D  A U  C I D R E 20€

D U O  D E  J A M B O N  N O R M A N D  B R A I S É  &  F U M É 23,5€

A N D O U I L L E T T E  D E  V I R E  A A A A A 20€

D E U X  S A U C I S S E S  D E  B E L V A L 17€

une sauce au choix

Toutes nos grillades sont accompagnées de frites maison et de salade

sauce verte : mayonnaise
maison, oignon, persil
sauce rose : mayonnaise
maison, ketchup
mayonnaise maison

N O S  S A U C E S  M A I S O N

E N T R E C Ô T E  R A C E  N O R M A N D E 29,5€
une sauce au choix

68€/kgC Ô T E  D E  B O E U F  R A C E  N O R M A N D E  A U  P O I D S

deux sauces au choix

S U P P L É M E N T  F R I T E S ,  S A L A D E  O U  H A R I C O T S  V E R T S 4€ S U P P L É M E N T  S A U C E  0,5€

Grillades au feu de bois

E N V I E  D E  P L U S  ?

B U R G E R  L E  V A C H ’ M E N T  B O N 19,9€
pain brioché, crème à la moutarde à l’ancienne maison, steak haché VBF,
Camembert AOP, lard fumé VPF, tomates confites

B U R G E R  V É G É T A R I E N  19,9€
pain brioché, crème à la moutarde à l’ancienne maison, falafels, Camembert AOP,
tomates confites

Braserade
B R A S É R O  D E  T A B L E  A U  C H A R B O N  D E  B O I S  N A T U R E L
F I L E T  D E  B O E U F  R A C E  N O R M A N D E  2 5 0 G / P E R S O N N E

2 personnes minimum
accompagnements au choix : frites maison, salade et/ou pommes de terre vapeur
une sauce par personne au choix, oignons rouges

prix par personne : 28,5€

une sauce au choix

D E U X  C Ô T E S  D E  P O R C  N O R M A N D  F U M É E S 27€
une sauce au choix

une sauce au choix

une sauce au choix

une sauce au choix


