
Prix et service compris

B O N N E  C U I S I N E  E T  B O N  V I N ,  C ’ E S T  L E  P A R A D I S  S U R  T E R R E

Henri IV



Entrées

G A L E T T E  O E U F S

G A L E T T E  F R O M A G E

G A L E T T E  B E U R R E

G A L E T T E  S A U C I S S E  D E  B E L V A L

G A L E T T E  O E U F S  S A U C I S S E  D E
B E L V A L

5,3€

5,3€

4€

7,5€

9€

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N

G A L E T T E  O E U F S  F R O M A G E

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N  O E U F S

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N  F R O M A G E

G A L E T T E  C O M P L È T E

6,6€

6,6€

6,6€

6€

9,1€
jambon d'Antan, oeufs, fromage, crème

Salades
9,9€

9,9€

9,9€S A L A D E  C A E S A R

salade, poulet VF, oeuf dur, croutons, Parmigiano Reggiano AOP, sauce Caesar maison

S A L A D E  D E  M A G R E T  D E  C A N A R D  F U M É

salade, magret de canard fumé VF, vinaigrette

S A L A D E  D E  C R O T T I N  D E  C H È V R E  C H A U D

salade, lardons VPF, croutons, crottin de chèvre chaud, vinaigrette

S A L A D E  D E  G É S I E R S  D E  V O L A I L L E

salade, gésiers de volaille VF, champignons, lardons, vinaigrette
9,9€

terrine de lapin au Calvados maison, jambon d'Antan normand, andouille et saucisson à l'ail de la Baleine,
saucisse sèche, Trappe de Bricquebec (fromage)

L A  P L A N C H E T T E  D U  M O U L I N 18,5€

O E U F S  S A U C E  M A Y O N N A I S E  M A I S O N 6,1€

Galettes

Menu des p’tiots
1  S A U C I S S E  O U  J A M B O N  2  T R A N C H E S

F R I T E S  M A I S O N  &  S A L A D E

1  B O U L E  D E  G L A C E  

O U  1  C R Ê P E  C H O C O L A T  O U  S U C R E

9,5€

jusqu'à 12 ans

9,9€C A S S O L E T T E  N O R M A N D E

andouille de la Baleine, pomme cuite, Camembert chaud, salade, vinaigrette

T E R R I N E  D E  L A P I N  A U  C A L V A D O S  M A I S O N 9,8€

J A M B O N  D ' A N T A N  D E  N O R M A N D I E 7,5€
fumé au bois de cheminée



T R O I S  C Ô T E S  D ' A G N E A U  D E  N O R M A N D I E 27,5€

M A G R E T  D E  C A N A R D  D U  S U D - O U E S T  I G P 27,5€
une sauce au choix

P A V É  D E  B O E U F  R A C E  N O R M A N D E 25€
une sauce au choix

J A M B O N  B R A I S É  N O R M A N D  A U  C I D R E 20€

D U O  D E  J A M B O N  N O R M A N D  B R A I S É  &  F U M É 23,5€

A N D O U I L L E T T E  D E  V I R E  A A A A A 20€

D E U X  S A U C I S S E S  D E  B E L V A L 17€

une sauce au choix

Toutes nos grillades sont accompagnées de frites maison et de salade

sauce au poivre
sauce à la Fourme d’Ambert

sauce verte : mayonnaise
maison, oignon, persil
sauce rose : mayonnaise
maison, ketchup
mayonnaise maison

N O S  S A U C E S  M A I S O N

E N T R E C Ô T E  R A C E  N O R M A N D E 29,5€
une sauce au choix

68€/kgC Ô T E  D E  B O E U F  R A C E  N O R M A N D E  A U  P O I D S

deux sauces au choix

S U P P L É M E N T  F R I T E S ,  S A L A D E  O U  H A R I C O T S  V E R T S 4€ S U P P L É M E N T  S A U C E  0,5€

Grillades au feu de bois

E N V I E  D E  P L U S  ?

B U R G E R  L E  S T E A K O S A U R U S  G R E C U S 19,9€
pain brioché, tzatziki (fromage blanc, concombre, huile d’olive, jus de citron,
aneth, ail), steak haché VBF, emmental, salade, tomate, oignons rouges

B U R G E R  V É G É T A R I E N  L E  B O C A G E  À  L ’ A C R O P O L E 19,9€
pain brioché, tzatziki (fromage blanc, concombre, huile d’olive, jus de citron,
aneth, ail), falafels, emmental, salade, tomate, oignons rouges

Braserade
B R A S É R O  D E  T A B L E  A U  C H A R B O N  D E  B O I S  N A T U R E L
F I L E T  D E  B O E U F  R A C E  N O R M A N D E  2 5 0 G / P E R S O N N E

2 personnes minimum
accompagnements au choix : frites maison, salade et/ou pommes de terre vapeur
une sauce par personne au choix, oignons rouges

prix par personne : 28,5€

une sauce au choix

D E U X  C Ô T E S  D E  P O R C  N O R M A N D  F U M É E S 27€
une sauce au choix

une sauce au choix

une sauce au choix

une sauce au choix



Toutes nos glaces et sorbets sont artisanaux

Pour la suite
7,40€

7,40€

7,40€

7,40€

7,40€

7,40€

8,50€

10,90€

15,50€

A S S O R T I M E N T  D E  F R O M A G E S

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  M A I S O N

T A R T E  N O R M A N D E  M A I S O N  D E  M A D E L E I N E

8,00€

R I Z  G R A N D - M È R E  M A I S O N

C R È M E  B R Û L É E  M A I S O N

F R O M A G E  B L A N C  D E  G A V R A Y  A U  C O U L I S  D E  F R U I T S  R O U G E S

F R O M A G E  B L A N C  D E  G A V R A Y  A U  M I E L  &  A M A N D E S

F R O M A G E  B L A N C  D E  G A V R A Y  A U X  G R I O T T E S

C A F É ,  T H É  O U  D É C A F É I N É  G O U R M A N D

C H I C  G O U R M A N D Champagne Boizel Brut Réserve 12,5cL

Crêpes
B E U R R E 4,20€

4,20€

4,50€

5,70€

5,70€

C H O C O L A T  N O I R  &  A M A N D E S 5,70€

8,80€

9,10€

9,10€

S U C R E

B E U R R E  &  S U C R E

C O N F I T U R E

M I E L  &  A M A N D E S

F L A M B É E S

N O R M A N D E S

Pomme, Calvados flambé & crème fraîche

B A N A N E  &  C H O C O L A T  C H A U D

Coupes glacées

1  B O U L E  A U  C H O I X 2,50€

4,90€

7,40€

2  B O U L E S  A U  C H O I X

3  B O U L E S  A U  C H O I X

Glaces : vanille, vanille macadamia, pistache, chocolat, café, menthe chocolat,
rhum raisins, chocolat blanc, cookie, brownie, speculoos, caramel croquant.

Sorbets : citron, cassis, pomme, passion, framboise, fraise, mangue.



Nouveautés
M A C A D A  M I A M  ! 9,50€

glace vanille macadamia et caramel croustillant, chocolat noir,
pop corn, chantilly, amandes

F R A I S E - M O I  S I  T U  P E U X . . . 9,50€

glace vanille et speculoos, coulis de fruits rouges, fraises,
speculoos, chantilly, amandes

10,90€

10,90€

9,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

D A M E  B L A N C H E

glace vanille, chocolat noir, chantilly, amandes

C A F É  O U  C H O C O L A T  L I É G E O I S

glace café ou chocolat, coulis café ou chocolat noir, chantilly, amandes

V A C H E R I N

glace vanille et sorbet fraise, meringue maison, coulis de fruits rouges, chantilly, amandes

L A  N O I X ’ V E L L E  V A G U E

glace vanille, noix de coco râpée, caramel, chantilly, amandes

P Ê C H E  M E L B A

glace vanille, pêche, coulis de fruits rouges, chantilly, amandes

P O I R E  F A Ç O N  B E L L E  H É L È N E

glace vanille, poire, chocolat noir, chantilly, amandes

À  G L A - G L A

glace menthe chocolat, chocolat noir, chantilly, amandes

G R I O T T I N E

glace vanille, griottes, chantilly, amandes

N O U G A T I N E

glace chocolat blanc, nougat artisanal, chantilly, amandes

L ’ A U T H E N T I Q U E  B A N A N A  S P L I T

glace vanille, chocolat et sorbet fraise, banane, caramel, chocolat noir, coulis de fruits rouges, chantilly, griottes

À  L ’ A B O R D A G E

glace rhum raisin, raisins secs, sauce créole (rhum), chantilly, amandes

9,50€D É L I C E  C O O K I E  B R O W N I E

glace cookie et brownie, morceaux de cookie, caramel, chantilly, amandes

P A R E N T H È S E  E X O T I Q U E

sorbet mangue et passion, ananas, coulis de mangue, noix de coco râpée, chantilly
9,50€

9,50€O U I  M O N  C O L O N E L  !

sorbet citron, Vodka 4cL

9,50€T E R R I E R  N O R M A N D

sorbet pomme, Calvados 4cL


