
Menu 1 : 35€/personne (hors boissons)

- Côte de boeuf à partager pour trois personnes, accompagnée de

frites maison et salade ;

- Assiette gourmande (petite crème brûlée, mousse au chocolat,

fromage blanc de Gavray au coulis de framboise et une boule de

glace.

Menu 2 : 42€/personne (hors boissons)

- Planchette du Moulin à partager pour trois personnes ;

- Côte de boeuf à partager pour trois personnes, accompagnée de

frites maison et salade ;

- Assiette gourmande (petite crème brûlée, mousse au chocolat,

fromage blanc de Gavray au coulis de framboise et une boule de

glace.

Formules Groupes

Possibilité de commander un gâteau à la place de l'assiette

gourmande pour un supplément de 3€ par personne

Boissons non comprises



G A L E T T E  O E U F S

G A L E T T E  F R O M A G E

G A L E T T E  B E U R R E

G A L E T T E  S A U C I S S E  D E  B E L V A L

G A L E T T E  O E U F S  S A U C I S S E  D E  B E L V A L

5,3€

5,3€

4€

7,5€

9€

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N

G A L E T T E  O E U F S  F R O M A G E

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N  O E U F S

G A L E T T E  J A M B O N  D ' A N T A N  F R O M A G E

G A L E T T E  C O M P L È T E

6,6€

6,6€

6,6€

6€

9,1€
jambon d'Antan, oeufs, fromage, crème

SALADES

9,9€

9,9€

9,9€
S A L A D E  C A E S A R
salade, poulet, oeuf dur, croutons, Parmigiano Reggiano AOP, sauce Caesar maison

S A L A D E  D E  M A G R E T  D E  C A N A R D  F U M É
salade, magret de canard fumé volaille française, vinaigrette

S A L A D E  D E  C R O T T I N  D E  C H È V R E  C H A U D
salade, lardons, croutons, crottin de chèvre chaud, vinaigrette

S A L A D E  D E  G É S I E R S  D E  V O L A I L L E
salade, gésiers de volaille française, champignons, lardons, vinaigrette 9,9€

LES ENTRÉES

terrine de lapin au Calvados maison,
jambon d'Antan normand, andouille de la Beleine
Saucisson à l'ail de la Baleine, saucisse sèche,
Trappe de Bricquebec

L A  P L A N C H E T T E  D U  M O U L I N 18,5€

6,5€

6,5€

6,5€

AU POULAILLER

O E U F S  S A U C E  M A Y O N N A I S E

O M E L E T T E  N A T U R E

O M E L E T T E  F R O M A G E

O M E L E T T E  J A M B O N  F U M É

O M E L E T T E  J A M B O N  B L A N C

O M E L E T T E  J A M B O N  F U M É ,  F R O M A G E 6,7€

6,1€

5,5€

GALETTES

MENU ENFANTS

S A U C I S S E  O U  J A M B O N  2  T R A N C H E S

F R I T E S  M A I S O N

1  B O U L E  D E  G L A C E  O U  1  C R Ê P E  C H O C O L A T

9,5€

jusqu'à 12 ans

9,9€C A S S O L E T T E  N O R M A N D E
Andouille de la Baleine, pomme cuite,
Camembert chaud, salade, vinaigrette

T E R R I N E  D E  L A P I N  A U  C A L V A D O S
M A I S O N  3  T R A N C H E S

9,8€

J A M B O N  D ' A N T A N  D E  N O R M A N D I E 7,5€
fumé au bois de cheminée



C Ô T E S  D ' A G N E A U  D E  N O R M A N D I E  3  P I È C E S 26,5€

M A G R E T  D E  C A N A R D  D U  S U D - O U E S T  I G P 26,5€
nature, sauce poivre ou fourme d'Ambert

B U R G E R  D U  B O C A G E  &  F R I T E S  M A I S O N 19€
pain brioché, sauce barbecue, steak haché race Normande, Cheddar,
champignons

B U R G E R  V É G É T A R I E N  D U  B O C A G E  &  F R I T E S  M A I S O N 19€
pain brioché, sauce barbecue, falafels, Cheddar, champignons

C Ô T E  D E  B O E U F  R A C E  N O R M A N D E  69,5€

E N T R E C Ô T E  R A C E  N O R M A N D E 28,5€

P A V É  D E  B O E U F  R A C E  N O R M A N D E 24,5€

nature, sauce poivre ou fourme d'Ambert

nature, sauce poivre ou fourme d'Ambert

sauce verte et sauce rose

J A M B O N  B R A I S É  N O R M A N D  A U  C I D R E 20€

D U O  D E  J A M B O N  N O R M A N D  B R A I S É  &  F U M É 23,5€

A N D O U I L L E T T E  D E  V I R E  A A A A A 19€

S A U C I S S E S  D E  B E L V A L  2  P I È C E S 17€

C Ô T E S  D E  P O R C  N O R M A N D E S  F U M É E S  2  P I È C E S 26,5€

nature, sauce poivre ou fourme d'Ambert

GRILLADES AU FEU DE BOIS

Toutes nos grillades sont accompagnées de frites maison et de salade

BRASERADE

B R A S É R O  D E  T A B L E  A U  C H A R B O N  D E  B O I S  N A T U R E L
C O E U R  D E  R U M S T E A K  R A C E  N O R M A N D E  2 5 0 G / P E R S O N N E

minimum 2 personnes
accompagnements au choix : frites maison, salade, pommes de terre vapeur

prix par personne : 27,5€

S U P P L É M E N T  F R I T E S  :   5€ S U P P L É M E N T  S A L A D E  :  4€

Prix et service compris



FLAMBÉE EXPRESS

+ UN VERRE DE VIN 18€

16€

VIANDE DU JOUR GRILLÉE AU FEU DE BOIS

ASSIETTE GOURMANDE + CAFÉ

La formule Flambée Express est servie les mercredi midi, jeudi midi et
vendredi midi hors jours fériés et vacances scolaires de la zone B.

MENUS



MENU DU TISSERAND

SALADE DE GÉSIERS DE VOLAILLE 

SALADE CAESAR

TERRINE DE LAPIN MAISON 2 TRANCHES

BAVETTE À L'ÉCHALOTE OU SAUCE POIVRE OU FOURME

JAMBON FUMÉ AU CIDRE

ANDOUILLETTE DE VIRE AAAAA 

GLACE OU SORBET 2 BOULES

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON

CRÈME BRÛLÉE MAISON

FROMAGE BLANC AU COULIS DE FRUITS ROUGES

32,00€ENTRÉE + PLAT + DESSERT

MENU DU SCIEUR

GALETTE OEUFS FROMAGE

JAMBON D'ANTAN DE NORMANDIE 2 TRANCHES

SAUCISSE DE BELVAL GRILLÉE  1 PIÈCE

JAMBON BRAISÉ AU CIDRE

GLACE OU SORBET 2 BOULES

RIZ GRAND MERE MAISON

CRÊPES SUCRE 2 PIÈCES

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 19,90€

25,90€ENTRÉE + PLAT + DESSERT

Les menus Scieur et Tisserand sont servis du mercredi midi au vendredi midi
inclus, hors jours fériés et vacances scolaires de la zone B

Prix et service inclus, boissons non incluses



Produit issu de l'agriculture biodynamique certifié Demeter

Produit issu de l'agriculture biologique

bouteille 75cL carafe 50cL verre 12,5cL

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E  S A I N T E - V I C T O I R E  A O P  L E  P A S  D U  M O I N E

75cL : 32€ | 50cL : 22€ | 12,5cL : 6,5€

CARTE DES VINS

VINS BLANCS DE BOURGOGNE

C H A B L I S  A O P  D O M A I N E  M I L C E N T

75cL : 44€ | 50cL : 32€ | 12,5cL : 8€

B O U R G O G N E  A L I G O T É  A O P  B U I S S O N N I E R  D E S  V I G N E R O N S  D E  B U X Y

75cL : 28€ | 50cL : 19€ | 12,5cL : 5,7€

Sauf mention contraire, tous nos vins sont proposés aux formats :

VINS ROSÉS

L A N G U E D O C  A O P  C H Â T E A U  D E  L A S C A U X

75cL : 34€ | 50cL : 24€ | 12,5cL : 6,6€

S A U M U R  R O S É  A O P  D O M A I N E  D U  V I E U X  B O U R G

75cL : 24€ | 50cL : 16€ | 12,5cL : 4,9€

C A B E R N E T  D ' A N J O U  A O P  D O M A I N E  C A D Y

75cL : 22€ | 50cL : 15€ | 12,5cL : 4,5€

G I O R G I U  Î L E  D E  B E A U T É  I G P
75cL : 26€ | 50cL : 18€ | 12,5cL : 5,5€

C O L L I O U R E  A O P  C U V É E  S A L E T T E  D O M A I N E  D E S  T E M P L I E R S

75cL : 40€ | 50cL : 29€ | 12,5cL : 7€

VINS BLANCS DE LOIRE

P O U I L L Y  F U M É  A O C  D E  L A  T E R R E  A U X  É T O I L E S  R O G E R  P A B I O T

75cL : 45€ | 50cL : 32€ | 12,5cL : 8,2€

P O U I L L Y  F U M É  A O C  C U V É E  S I L E X  R O G E R  P A B I O T

75cL : 32€ | 50cL : 22€ | 12,5cL : 6,5€

C O T E A U X  D U  L A Y O N  A O P  D O M A I N E  C A D Y

75cL : 30€  | 50cL : 20€ | 12,5cL : 6€

S A N C E R R E  A O C  D O M A I N E  D E  R O M E  H E R V É  B A U D R Y  C U V É E  L A  R O M A I N E

75cL : 42€ | 50cL : 31€ | 12,5cL : 7,5€

M E N E T O U - S A L O N  A O C  D O M A I N E  F R A I S E A U  L E C L E R C  C U V É E  L E S  B O R N N E S  

75cL : 40€ | 50cL : 29€ | 12,5cL : 7€
A R C H A N G E 50cL : 9,9€ | 25cL : 6€

CHAMPAGNES

B O I Z E L  B L A N C  D E  N O I R S 75cL : 95€

B O I Z E L  R O S É 75cL : 95€

B O I Z E L  B R U T  R É S E R V E 1,5L : 150€ | 75cL : 75€ | 12,5cL : 13,5€

R U I N A R T  B L A N C  D E  B L A N C S 1,5L : 340€ | 75cL : 170€

R U I N A R T 1,5L : 220€ | 75cL : 110€

EAUX

V I T T E L  O U  E V I A N 1L : 4,9€ | 50cL : 3,5€

B A D O I T 1L : 5,5€ | 50cL : 4€

S A N  P E L L E G R I N O 1L : 5,8€ | 50cL : 4,2€

C H A T E L D O N 75cL : 8,5€

BIÈRES PRESSION

G O U D A L E 50cL : 9,9€ | 25cL : 6€

M O N A C O 50cL : 7,5€ | 25cL : 3,9€

CIDRES

C I D R E  C H Â T E A U  D E  C H A N T E L O U P  L A  M E U R D R A Q U I È R E 75cL : 16€ | 25cL : 6€

C I D R E  B R U T  F E R M I E R  A O P  L E  C H A I  D E  L A  B A I E 75cL : 17€ | 25cL : 6,5€

C I D R E  E X T R A  B R U T  F E R M I E R  A O P  C O T E N T I N  
C U V É E  T I T A N I C  P È R E  M A H I E U

75cL : 18€ | 25cL : 7€

L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération
Prix et service compris

P O I R É  D O M A I N E  S A S S Y  L E  V E R T U E U X uniquement disponible en bouteille 33 cL : 7,5€ 

C I D R E  D O U X  F E R M I E R  A O P  L E  C H A I  D E  L A  B A I E 75cL : 17€ | 25cL : 6,5€



N U I T - S A I N T - G E O R G E S  A O P  D O M A I N E  D E  C H A U V E N E T 80€

M Y R T U S  Î L E  D E  B E A U T É  I G P  D O M A I N E  S A N T  A R M E T T U

C Ô T E  R Ô T I E  A O P  S T É P H A N E  O G I E R 120€

C H A T E A U N E U F  D U  P A P E  A O P  C L O S  D E  L ' O R A T O I R E 85€

S A I N T  J U L I E N  A O P  C H Â T E A U  G L O R I A  2 0 0 9 150€

C Ô T E S  D E  C A S T I L L O N  A O P  D O M A I N E  D E  L ' A U R A G E  F R A N Ç O I S
M I T J A V I L L E  2 0 1 2

90€

G R A V E S  A O P  A P O L L O N  L E  D I V I N  C H Â T E A U  V É N U S 70€

VINS ROUGES D'EXCEPTION

uniquement disponibles en bouteille 75cL

VINS ROUGES DE BOURGOGNE VINS ROUGES DE LOIRE

L A D O I X  A O P  D O M A I N E  J E A N  L U C
M A L D A N T 75cL : 62€ | 50cL : 45€ | 12,5cL : 11,5€

M E R C U R E Y  A O P  D O M A I N E  M E I X  F O U L O T
75cL : 54€ | 50cL : 41€ | 12,5cL : 9,7€

H A U T E S  C Ô T E S  D E  B E A U N E  A O P
D O M A I N E  L A B R Y

75cL : 50€ | 50cL : 35€ | 12,5cL : 9€

M A C O N  M A N C E Y  A O P  D O M A I N E  C H A P U I S
75cL : 38€ | 50cL : 27€ | 12,5cL : 6,9€

S A U M U R  C H A M P I G N Y  A O P  L E S  V I E I L L E S
V I G N E S  D O M A I N E  G I R A R D

75cL : 38€ | 50cL : 27€ | 12,5cL : 6,9€

S A I N T  N I C O L A S  D E  B O U R G U E I L  A O P  L E S
G R A V I L I C E S

75cL : 35€ | 50cL : 25€ | 12,5cL : 6,7€

C H I N O N  A O P  A M P O U L E  D O M A I N E
M A R C H E S S E A U

75cL : 30€ | 50cL : 20€ | 12,5cL : 6€

VINS ROUGES DU LANGUEDOC ET DU SUD

M I N E R V O I S  A O P  D O L I U M  P I E R R E  F I L 75cL : 42€ | 50cL : 31€ | 12,5cL : 7,5€

P I C  S A I N T  L O U P  A O P  C H Â T E A U  D E  L A S C A U X 75cL : 39€ | 50cL : 28€ | 12,5cL : 6,9€

VINS ROUGES DE LA VALLÉE DU RHÔNE

V A C Q U E Y R A S  A O P  D O M A I N E  D E  L A  L I G I È R E 75cL : 38€ | 50cL : 27€ | 12,5cL : 6,9€

C Ô T E S  D U  R H Ô N E  A O P  L E  T E M P S  E S T  V E N U 75cL : 35€ | 50cL : 25€ | 12,5cL : 6,7€

VINS ROUGES DU BORDELAIS

75cL : 52€ | 50cL : 38€ | 12,5cL : 9,5€P E S S A C  L E O G N A N  A O P  C H Â T E A U  R O C H E M O R I N

S A I N T  E M I L I O N  A O P  L E  C A S S I N I 75cL : 48€ | 50cL : 34€ | 12,5cL : 8,8€

M É D O C  A O P  L A  T O U R  D E  B Y  M A R C  P A G È S 75cL : 50€ | 50cL : 35€ | 12,5cL : 9€

M O N T A G N E  S A I N T  É M I L I O N  A O P  
V I E U X  C H Â T E A U  L A B A T U T

75cL : 34€ | 50cL : 24€ | 12,5cL : 6,6€

G R A V E S  A O P  C H Â T E A U  P O U Y A N N E 75cL : 30€ | 50cL : 20€ | 12,5cL : 6€

B O R D E A U X  A O P  L ' I M P E R T I N E N T  V I G N O B L E  P E R E Z 75cL : 25€ | 50cL : 17€ | 12,5cL : 5€

BORDEAUX

BOURGOGNE

RHÔNE & CORSE

C Ô T E A U X  D U  G I E N N O I S  A O P  D O M A I N E
D E  L ' E P I N E A U

75cL : 28€ | 50cL : 19€ | 12,5cL : 5,7€

M A R G A U X  A O C  C H Â T E A U  M A R Q U I S  D E  T E R M E 70€
F A U G È R E S  A O P  A B B A Y E  S Y L V A  P L A N A  
C U V É E  L E S  N O V I C E S

75cL : 30€ | 50cL : 20€ | 12,5cL : 6€

C O R B I È R E S  A O P  C H Â T E A U  F O N T A R È C H E  
C U V É E  1 6 8 2  O R I G I N E S

75cL : 35€ | 50cL : 25€ | 12,5cL : 6,7€

C O L L I O U R E  A O P  L E S  A B E L L E S  
D O M A I N E  D E S  T E M P L I E R S

75cL : 55€ | 50cL : 42€ | 12,5cL : 10€

B E A U N E  1 E R  C R U  A O P  C E N T  V I G N E S  B I T O U Z E T  P R I E U R 80€

70€



Digestifs

Café

Noisette

Décaféiné

Cappucino

Café au lait

Thé

Infusion

Grog

Irish coffee

2,50€

2,60€

2,50€

3,80€

3,80€

3,80€

3,80€

7,00€

9,00€

Crêpes
Cognac Grande Champagne XO 25ans Raymond Ragnaud 

Calvados Fermier Lemorton AOC Domfrontais 25 ans

Bas Armagnac Tariquet XO

Calvados Hors d'âge Chanteloup

Get 27, Get 31, Baileys, Menthe Pastille, Limoncello

Gourmandises

Beurre

Sucre

Beurre & sucre

Confiture

Miel & amandes

4,20€

4,20€

4,50€

5,70€

5,70€

Mousse au chocolat maison

La tarte Madeleine maison

Le riz grand-mère maison

Crème brûlée maison

Fromage blanc de Gavray au coulis de framboise

Fromage blanc de Gavray au miel & amandes

Fromage blanc de Gavray aux griottes

Café, thé ou décaféiné gourmand
Le Chic gourmand
Champagne Boizel Brut Réserve 12,5cL

7,40€

7,40€

7,40€

7,40€

7,40€

7,40€

8,50€

10,90€

15,50€

10,00€

12,00€

15,00€

15,00€

9,90€

Chocolat noir & amandes

Flambées

Normande 
Pomme, Calvados flambé & crème fraîche

Banane & chocolat chaud

5,70€

8,80€

9,10€

9,10€

Boissons chaudes



Coupes glacées

1 boule au choix

2 boules au choix

3 boules au choix

Colonel 2 boules citron & vodka 4cL

Sorbet pomme 2 boules & Calvados 4cL

2,50€

4,90€

7,40€

9,50€

9,50€

Glaces : vanille, caramel beurre salé, pistache, chocolat, café, praliné,

menthe chocolat, rhum raisins, chocolat blanc, cookie, brownie. 

Sorbets : citron, cassis, pomme, passion, framboise, fraise, mangue.

g l a c e s  e t  s o r b e t s  a r t i s a n a u x

Café ou chocolat liégeois
Glace chocolat ou café, chocolat noir ou sauce café, chantilly, amandes

8,50€

Dame Blanche
Glace vanille, chocolat noir, chantilly, amandes

8,50€

Vacherin
Glace vanille, fraise, meringue maison, coulis de framboise, chantilly, amandes

8,50€

Congolaise
Glace vanille, noix de coco râpée, caramel, chantilly, amandes

8,50€

Pêche Melba
Glace vanille, pêche, coulis de framboise, chantilly, amandes

8,50€

Iceberg
Glace menthe chocolat noir, chocolat chaud, chantilly, amandes

8,50€

Nougatine
Glace chocolat blanc, nougat, chantilly, amandes

10,90€

Citronnelle
Sorbet citron, crème de mûre 2cL, chantilly, amandes

8,50€

Créole
Glace rhum raisin, raisins secs, sauce créole (rhum), chantilly, amandes

9,50€

N o u v e a u t é s

Poire façon Belle Hélène
Glace vanille, poire, chocolat noir, chantilly, amandes

8,50€

L'authentique Banana Split
Glace vanille, chocolat et fraise, banane, sauce caramel, chocolat noir, coulis de
framboise, chantilly, griottes

10,90€

Griottine
Glace vanille, griottes, chantilly, amandes

8,50€

Délice cookie brownie
Glace cookie et brownie, brisures de cookie, sauce caramel beurre
salé, chantilly, amandes

9,50€

Parenthèse exotique
Sorbet mangue et passion, ananas, coulis de mangue, chantilly,
noix de coco râpée

9,50€


